FICHA TECNICA DE PRODUTO COD. FT - PO001

PAO DE ALHO Emissd0: 10032025 | Revisdo: 01

29/05/2026
Descrigdo: Mistura em pé para paes de coloragdo castanho INFORMAGAO NUTRICIONAL
claro. Porgdes por embalagem: cerca de 161 porgdes
Porgédo: 50g (1 '/ unidades)
100 g 509 % VD*
Embalagens: Embalagem primaria: saco plastico poliéster Valor energético (koal) 366 183 9
coextrusado 5 Kg. Embalagem secundaria: Sacos plasticos . 9
com 5 unidades de 5 kg cada. A embalagem desse produto Carboidratos (g) [ 39 13
ndo deve ser reutilizada apds o uso. Aglcares totais (g) 8,4 42
Agucares adicionados (g) 8,2 41 8
Condi¢des de Armazenamento: Conservar nas embalagens Protel
originais e temperatura ambiente. Fechar embalagem apds roteinas (9) 84 42 8
o uso. Armazenar em local fresco, seco e limpo. Gorduras totais (g) 4,9 2,4 4
Gorduras saturadas (g) 2,1 1,1 5
Peso Blrut.o: 5,100 Kg Gorduras trans (g) 0 0 1
Peso liquido: 5 Kg
Fibras alimentares (g) 2 1 4
Sédio (mg) 509 254 13
Validade: 6 meses a contar da data de fabricagdo do *Percentual de valores diarios fornecidos pela porcéo.
produto.
LISTA DE ALERGENICOS
Modo de uso:
Colocar em uma masseira 1 kg da Mistura de Pao de Alho e 500 a . ~ I
550 ml de 4gua gelada as poucos Alergénicos Incorporacao Contaminag¢ao
. direta cruzada com
Misturar na velocidade baixa por 2 minutos. Adicionar adicionar 30 alergénico
g de Fermento fresco ou 10 g de Fermento Seco e passar a " N " s
. . . . . , Trigo, centeio, cevada, Sim Sim
masseira para a velocidade rapida e homogeneizar até a massa aveias e suas estiroes
ficar lisa e homogénea. Fazer uma bola e deixar descansar coberta hibridizadas P
com um plastico por 15 minutos. Cortar a massa em pegas com Crusta N3 N3
peso e tamanho desejados. Colocar nas assadeiras e deixar Orus aceo Nfo S.ao
fermentar por 60 minutos. Pincelar com gema e levar ao forno v.os fo |:n
sem vapor de 180°Ca 200°C por 15 minutos. Peixes - Nfo N.ao
Amendoim Nao Sim
Rendimento: 268 bisnagas de 30 g (Por pacote de 5 Kg) Soja Sim Sim
Leites de todas as espécies Sim Sim
Ingredientes: Farinha enriquecida com ferro e &cido félico, de animais mamiferos
aclcar, margarina, soro de leite em pd, flocos de alho, sal, farinha Améndoas Ndo Nao
de soja (Contém genes de Soja Geneticamente modificada Aveld Néao Néo
por Agrobacterium tumefaciens, Bacillus thuringiensis, Castanha-de-caju Nao Néo
Delftia  acidovorans, Zea mays e Streptomyces Castanha-do-brasil ou Nao Nao
viridochromogenes), caldo de galinha, propionato de calcio castanlja-(.:lo-para - -
(INS828), extrato de malte, aromatizante, salsa Macadémia Nfo N.ao
desidratada, lecitina de  soja, polisorbato 80, Nozss Nfo S':“
estearoil2lactilactato de sédio e dcido ascdrbico (INS300). Pecas Nao Nao
Alérgicos: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, DERIVADOS DE Pistaches Nao Nao
LEITE E DERIVADOS DE SOJA. PODE CONTER OVO, AVEIA, Pinole Nao Néo
CENTEIO, CEVADA, NOZES E AMENDOIM. CONTEM Castanhas Néo Néo
GLUTEN. CONTEM LACTOSE. Latex Natural Nio Nio
Caracteristicas Fisico Quimicas e sensoriais Informacdes sobre o Responsavel Técnico
Nome Tiago Aristeu Oliveira de Sousa
Aspecto P6 Cargo Responsavel Técnico
Cor Castanho daro Habilitagdo Biomédico Sanitarista
N° registro no drgdo
isti - CRBM 23145
Sabor e odor Caracteristico de habilitagio
Registros: Produto dispensado da obrigatoriedade de
registro conforme RDC 240 de 26/07/2018 da ANVISA.
Contém soja

Transgénica

Grano Nicoletti Com Alim Ltda
Av Carlos Ferreira Endres 1159 Guarulhos — SP
CNPJ: 20.217.327/0001-27



